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U UNE INNOVATION MONDIALE
En 2019, avec la TASSE KA3,

KATROIS Initie.une nouvelle ere
dans la degustation du Cafe.
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1. L 6 ES P RTROISK I&E KAFE ET SES 3 ELEMENTS

Le Kafé et ses 3 éléments...

Amateur de Café, Laurent Poulet, Chef étoilé, a imaginé et concu le " KA3 ",

un support pour mettre en valeur le café et ses arébmes.

Un sucre, un biscuit et un chocolat sont créés pour chaque café, en fonction de ses ardmes,
et le KA3 met en musique tous ces éléments qui gravitent autour du café...

Mais les 3 éléments c'est également : le KA3, la TASSE KA3 & la KUILLERE.

2. PHILOSOPHIE KA3

La Philosophie KA3 s 6 a p p uses3 raxines originelles, qui restent 3 lignes directrices :

1 La mise en valeur du Café,
car les plaisirs de la table c'est un ensemble de petits détails
qui feront la différence et qui vous construiront un souvenir gourmand inoubliable...
Et les derniers instants d'un repas passent par un café, un thé, une infusion ou un digestif...
c'est pourquoi nous avons voulu concevoir une carte spécifique
pour que ces derniers moments a notre table, soient un plaisir a savourer...
Laurent Poulet (mars 2008)

2 Un produit entierement fabriqué en France (de I'objet a 'emballage) & totalement écologique.

3 Des valeurs fondatrices : Audace, Liberté, Partage, Enthousiasme, Respect,
avec ce qui reste gravé dans son ADN : Agir avec Passion.

De plus, de cette Philosophie KA3 est né deux mots, deux définitions :

ALPER [alpe.]. v. tr. (XXle ; 2008 ; de katrois) Verbe créé pour exprimer la mise en pratique dans sa vie
personnelle et/ou professionnelle des cing valeurs fondatrices de KA3 et parties intégrantes de la
philosophie KA3. Audace Liberté Partage Enthousiasme Respect.

Expression courante : alper la Vie !

ALPEUR(PEUSE) [alp Rr, #z.]. n. et adj. (XXle ; 2008 ; de alper) D®r i v® du verbe
personne qui applique farouchement dans sa vie personnelle et/ou professionnelle avec une conviction
viscérale et une volonté indéfectible

les cinq valeurs fondatrices de KA3 : Audace Liberté Partage Enthousiasme Respect.

Personne consi d®r ®e comme ayant | b6esprit KA3.

Ayez I'Esprit Ka3...

de 0 & 77 ans... & méme plus si affinité !... 100, 110 ans, etc...

Dossier TASSE KA3
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1. LE CREATEUR i INVENTEUR i CHEF DE CUISINE

Les plaisirs de la table c'est un ensemble de petits détails
quif eront | a diff®rence et qui vous construiront wu

Et les derniers instants d'un repas
passent par un caf ®, un t h®, une infusion c

C'est pourquoi nous avons voulu concevoir une carte spécifique

pour que ces derniers moments a notre table,
soient un plaisir 7 savoureré

Cbest ainsi que commence | a c ar Cheféie Laurent BAGULETS c haud
pour son restaurant Gastronomique La Cuisine de Plaisirs.

© LAURENT POULET ' | .www. laurentpoulet.com

L&

Sacuisine, cbest une cuisine des saveumstdmicginell es, wu
Ou il aime souvent mettre en valeur le Produit a I'état Brut !
CbesRassbreet | 6objectif permanent de se faire plaisir

| 7
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2.UN CHEF GUI DE£ DOUNE | MAGI NATI ON
INSPIREE PAR LE PRODUIT

Et c 6 2087 quela Chef, grand amateur de Café depuis toujours,
a commenc® ° travailler sur | e CunéllleCartedgbpissensdr e | e
chaudes : Infusions fraiches, Infusions seches, Chocolats et Cafés.

Cdbest al ors qu o créerun Sdcoenun Bide®it dat uin@hat@at pour chaque Cafeé,
en fonction des ar!mes du Caf ®, avec | dambition de
meilleure maniére possible, comme nulle part ailleurs.

Mais le Chef voulait égalementque | or sque | 6on sert | e Caf® au ¢l ie
Que | 6on ait " la fois |l a Tasse, la Cuill re, |l e Su
Etcommecetobjetn 6 exi st ait pas !llieveneesdla Kuilare quinva avett ®

En 2008, i d®pose | e Brevet et KA Mar que, cbest ainsi

« KA3 », pour le Kafé et ses 3 éléments.
Avec depuis | 6or i gi nle0%lfabriqume emfeange it 100% recycialbla. e

Créé au départ uniqguement pour lui-méme, pour sa Table gastronomique,
| 6ent housi asme des clients, | a demande naissante du
KA3, a poussé le Chef a le commercialiser a partir de 2011 et a créer toute une collection.

Le KA3 est un objet unique, design, ludique, pratique.

Fabriqué de maniére Artisanale a la main.

Avec différents coloris disponibles,fant ai si e ou ° | 6i mage de votre ®tahb
Puis, vous accompagnez votre café avecvospr opr es c¢r ®ations ou ddautres (¢
et le KA3 les mets en musique.

KA3 : le Café est son ADN

o e
o

o]
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3. UN CHEF é LOECOUTE DU CAFE

Lorsquéil se |lance dans |l a cr®ation doéun Sucr e, dou
en autodidacte le Chef créé sa propre méthode de dégustation du Café, en 7 étapes, afin de déceler avec
l e plus de pr®cision possible lIles art!mes de chaque

Caf®, afin de d®terminer | 6ADN de chaque Caf ®
C 0 e s tméthade KA3 ».

Par la suite, il lance les « ateliers KA3 » pour enseigner, transmettre, sa méthode KA3,
et pour démontrer au travers de son savoir-faire culinaire tout ce qui est possible avec le Café.

De plus, le Chef a toujours formé ses équipes en salle comme en cuisine sur le Café,

leur faisant suivre également des formations chez des torréfacteurs.

Et il insiste pour que ses équipes en salle réalisent un véritable travail de sommelier du Café,

avec une approche nouvelle au serviceduCaf ®, ~ | 6®coute des clients et
leur repas.

Dossier TASSE KA3
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4. KA3 & SON 3°™ ELEMENT

Apreés le KA3 et la Kuillere,

il ne manquait que la tasse !

Nourrit de 10 années de travail avec le Café, dans sa Cuisine, aupres des professionnels du secteur,
apréesdeuxansde recherche et dbéessais
le Chef invente donc en 2019 la Tasse KA3 !

ﬂ 1% i;'

KATROIS

250 MOUGINS | France |
Site web - wwwkadfr

10
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5. LE CHEF ET LE CAFE EN QUELQUES DATES

g 2008, Cr ®ation de | a mar quevetdudencept&@d3b.j et
g Octobre 2009, a Paris, lors du concours National du Café,

Le KA3 avec le Sommelier du Café Maxence MOYAERTS ,

obtient le titre du Meilleur Expresso de France 2009

g janvier 2010, ouverture d'un site internet dédié au KA3.

g Jjanvier 2011, démarrage de la commercialisation du KA3.
g avril 2012, création et lancement des premiers ateliers KA3 .

g mai 2018, leKA3f °te ses 10 ans dbébexistence,
a cette occasion le Chef créé un nouveau modele, le KA3 Kafe.

g Janvier 2019, création de la Tasse KA3 une innovation mondiale,
100% Francaise, brevetée et inventée par le Chef.

g 4 fevrier 2019, commercialisation du modeéle : Tasse KA3 magnifique ,
Tasse nominée au GRAND PRIX SIRHA INNOVATION 2019.

g 27 juin 2022, commercialisation du modeéle : Tasse K A3 émotion .

1M1
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LA TASSE KAS
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1. PRESENTATION DE LA TASSE KA3

1/ Une premiére mondiale.

2/ Jamais une tasse nbaura ~ ce jour ®t® autant tra
pour la mise en valeur du Café, pour la dégustation du Café.
3/ Une révolution dans le monde du Café, une révolutionaldé ®c hel l e de | a plan te.

La Tasse KA3 Magnifique a par ailleurs été finaliste du GRAND PRIX SIRHA INNOVATION 2019.

Imaginée et concgue par le Chef étoilé Laurent POULET, grand amateur de Café,
la Tasse KA3 est la premiére et seule Tasse, grace a sa conception,
quipermetd 6 am®Il i or er | a dévéoppesldas gualii€s du Café. d e

La Tasse KA3 a développé les capacités,

débexacerber | es saveurs originelles, | es saveurs te
déoexplorer [ 6intimit® du Caf ®,

d 6 e x ptbtalement la carte sensorielle du Café,

afin que |l e Caf® sbéexprime pleinement et que sa d®g

En effet la Tasse KA3 permet a la fois de :

Conserver la Chaleur plus longtemps.

Conserver la Creme du Café plus longtemps, tout au long de la dégustation.

Capturer |l es vapeurs vives et naturellTasse du Caf ® af
l es arltmes sp®cifiques quobelles renferment, qui ser

Libérer + Développer les arébmes olfactifs et gustatifs du Cafeé.

Exacerber les parfums du Café.

Dévoiler les clés sensorielles du Café.

Relier tous |l es ar®'mes afin de d®voiler | 6identit®

Calibrer instinctivement avec beaucoup plus de précision et de régularité la quantité de Café
saisie en bouche.

Améliorer la qualité de la Créme, sa texture, sa densité, son homogénéité, son onctuosité.

Am®l iorer |l a qualit® gustative du Caf® ausini

Déautre part, pourTasselSA3pavientum argumennde whtes , | a f’
et peut par conséquent augmenter les ventes de Cafés. [/

La Tasse KA3, est LA Tasse Hédoniste par excellence.

| 13
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2. RECHERCHE i TECHNICITE i CREATIVITE - INNOVATION

La conception de la Tasse KA3 a permis de développer

les propriétés techniques suivantes :
1/ Briser les 1000 molécules aromatiques du Café.
2/ Accrocher les Vapeurs, les Particules gazeuses du Café.
3/ Augmenter la densité de la trame de la creme du Café.
4/ Augmenter la vitesse de rotation du Café.
5/ Relier |l es ar'!mes gr©ce aux courbes form®es avec
6/ Maintenir |l a Chaleur plus |l ongtemps qudune tasse
7/ Un Buvant agréable dans le toucher et la praticité.
8/ Un Buvant-outil
permettant de réguler instinctivement et facilement le débit, le flux de Café a chaque gorgée.

les propriétés pratiques suivantes :

1/ Empiler facilement les tasses les unes sur les autres.

2/ Léanse, clin doéoeil au design du KA3,
a avant tout été congue pour une prise en main sensitive et ergonomique.

La conception de la Kuillére a permis de développer les propriétés suivantes :

1/ Remuer le café sans que ce dernier refroidisse,

sans décomposer la Créme et sans casser la mousse qui la compose.
2/ Briser les 1000 molécules aromatiques du Café.
3/ Récupérer facilement Café ou sucre au fond de la tasse.

14
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3. MODE DO6EMPLOI

La Tasse KA3 a été imaginée, congue pour mettre en valeur le Café et pour faire de votre dégustation un
voyage intense " | a d®couverte dobéar!mes inattendus,
Un voyage gustatif mettant en éveil tous vos sens. Vos 5 sens et méme votre 6°™ sens...

1/ 1l vous suffit simplement de verser votre Café dans la Tasse KA3pour qudell e vous: |iv
Conserver la Chaleur plus longtemps.
Conserver la Créme du Café plus longtemps, tout au long de la dégustation.
Capturer |l es vapeurs vives et naturel [Tasseledarobm€saf ® af
sp®cifiques qubelles renferment, qui seront appr ®ci
Libérer + Développer les arbmes olfactifs et gustatifs du Cafe.
Exacerber les parfums du Café.
Relier tous |l es ar®'mes afin de d®voiler | 0identit®
Calibrer instinctivement avec beaucoup plus de précision et de régularité la quantité de Café
saisie en bouche.
Améliorer la qualité de la Créme, sa texture, sa densité, son homogénéité, son onctuosité.
Am®l i orer |l a qualit® gustative du Caf® aussi bien a

2/ Et pour une dégustation plus pointuec 6 est possi ble et :cbest aussi tr
Pour prolonger la durée de vie de la Créme : il suffit de réaliser un mouvement rotatif.

Pour exacerber un peu plus les ardbmes : au moment ou votre Café arrive a la hauteur du KalLau,

il suffit de placer la Kuillére dans la tasse en la maintenant fixe et de réaliser un mouvement rotatif. Les
molécules du Café seront alors & nouveau brisées pour libérer les ardmes olfactifs et gustatifs.

a noter :

L6intensit® deaque@eplicicslald TasseKA8 e ¢
dépendra bien sr de chaque Café,

de chaque techni que debhaigue dediltation,o n ,
de chaque matériel utilisé lors de la préparation.

De plus, le maintien au chaud de la Tasse KA3 avant utilisation permettra
débexploiter au mieux ses capacit®s
ses propriétés techniques.

La Tasse KA3 passe au micro-onde.
La Tasse KA3 peut étre nettoyée au lave-vaisselle.

Dossier TASSE KA3




ILLUSTRATIONS de la Tasse KA3

/{m_\ Kas, illustration 01 W\/KA}  illustration 02
Capture + belle
% des Vapeurs vives + agréable + savoureuse

dure + longtemps

chaud + longtemps
+ d’'arbmes
+ de parfums

KalLau

Molécules brisées,
puis arébmes libérés.

/f/ﬂ/”e\“%} illustration 03 /(Mé\{?;(,‘} illustration 04

une dégustation encore + pointue
possible avec la kuillere

KalLau

augmentation en souplesse
de la vitesse de rotation pour :
- développer les arbmes

- améliorer, reformer la creme

café a hauteur du KalLau :
la dégustation
peut recommencer !

Dossier TASSE KA3 i(A



4. TASSE KA3/ CONCEPTION T FABRICATION

3% y 100% =

DEFINITION

KaLau [ kalo ]. n.m. (XXle, Mougins, inventé la nuit du 23 au 24 novembre 2018, par un Chef Cuisinier
Fran-ais pour | 6une de ses inventions, | a Tasse KA3

Aspérité bombée lisse aux courbes harmonieuses, placée au fond de la partie intérieured 6 une t asse.
KalLau forme « Volcan » :

Aspérité bombée composée asonsommet,s ur son extr ®mit® sup®rieure, el
circulaire, comme une demi-sphére creuse arrondie vers le bas, constituant ainsi un réceptacle.

Kalau forme « Montagne » :

Aspérité bombée composée a son sommet, sur son extrémité su p ®r i eur e, en son centr
en parfait prolongement de | 6asp®rit® bomb®e
LenomKaLlauest i nspir® de | KA3m etéofiidiellement) durprénora du@bef igventeur
«Laurenté, cb6est ainsi gque | 6dassoci aKbliawmm de ces noms a

| 17
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100%

faberlr%que

France

Nous avons choisi que la TASSE KA3 soit 100% fabriquée en France.

En effet, de A a Z tout est fabriqué en France :

Conception KA3 & TASSE KA3 06250 MOUGINS

La Tasse KA3 Magnifique 06220 VALLAURIS

La Soucoupe KA3 Magnifique 06220 VALLAURIS

La Tasse KA3 Emotion 77240 VERT-SAINT-DENIS

La Soucoupe KA3 Emotion 77240 VERT-SAINT-DENIS

La Kuillere 83140 SIX-FOURS-LES-PLAGES
Le packaging, la boite 83170 BRIGNOLES

L fnp')rimerie (tous les fly et supports pub) 06250 MOUGINS

Karément écologique...

Nous avons choisi que la TASSE KA3 soit 100% écologique.

En effet, de A & Z toute la TASSE KA3 est fabriquée dans une démarche écologique :

Matieres de base :

Terres & Minéraux.
Différentes provenances Francaises.

Ingrédients Naturels.
Ingrédients provenants directement de plantes cultivées en France
et qui composent la recette de la céramique KA3.

Fabrication a Vallauris (06) et a Vert-Saint-Denis (77), stockage et mise en boite a Mougins (06).

L 6 e n s e esthlD0&6 recyclable, 100% bio-sourceé, respectant des circuits courts.

18
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5. LA COLLECTION TASSE KA3

La TASSE KAS3,
c 0 e s tcollactien permanente
avec 2 modéles.

La Tasse KA3 Magnifique.
et
La Tasse KA3 Emotion.

www.ka3.fr

19
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NOMINE
GRANDS PRIX
SIRHA
INNOVATION
2019
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PARTICULARITES de la TASSE KA3 Magnifique

La TASSE KA3 Magnifique est basée sur le brevet TASSE KA3.

Elle est composée de la Recette Céramique KAS,

el l e est c obnvart thiltewc®leé, d @ Wwmsa ergonomique-design,  dfénd plein,

d 6 @mail thermo-isolant,  d Gounre é1térieure dynamiguec o mp o s ®e ~ s olkalac.ent r e

Les spécificités du modele TASSE KA3 Magnifique sont :

Kalau forme volcan,p I a ¢ ® a u une eéemitsphere hdse.
Email Blanc Manta.
Anse pleine.

Développement des arémes olfactifs et gustatifs :

Café expresso : @ @ @ @ @ @ @
Café filtre : \WAVAVAY,

21
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PARTICULARITES de la TASSE KA3 Emotion

La TASSE KA3 Emotion est basée sur le brevet TASSE KAS3,

Elle est composée de la Recette Ceramique KA3,

el l e est c obnvart thiltewc®leé, d @ Wwmsa ergonomique-design,  dfénd plein,

d 6 @mail thermo-isolant,  d Gounre é1térieure dynamiguec o mp o s ®e ~ s olkalac.ent r e

Les spécificités du modéle TASSE KA3 Emotion sont :

Kal au forme mont agne,spiplé-l&lic®a 7gpalesc ent re doune
Email Blanc Requin.
Anse avec un trou conique.

Développement des arémes olfactifs et gustatifs :

Café expresso : @ @ @ @
Café filtre : \WAVAVAVAVIVAY,
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6. LA TASSE KA3 MISE EN SITUATION
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7.LOESPRI T PUB TASSE KAS3
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Une autre expérience de dégustation
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TASSE KA3 v
UNE AUTRE EXPERIENCE DE DEGUSTATION

29D
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IV

LES TARIFS PRODUITS ET SERVICES

34
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1. LES TARIFS DES PRODUITS

COFFRET KA3 114 € 1rc
Comprenant > 2 KA3, 2 Tasses KA3 & 2 Kuilléres.

moins de 100 piéces 57 U TTC piéce

a partir de 100 pieces 56 0 TTC piéce

a partir de 500 pieces 54 (0 T7C piéce

a partir de 1000 pieces 52 0 TTC piéce
COFFRET TASSE KA3 117 € 1rc
Comprenant > 4 soucoupes, 4 Tasses KA3 & 4 Kuilleres.

moins de 100 piéces 29,25 (0 TTC piece

a partirde 100 piéces 28,25 U T1TC piéce

a partir de 500 pieces 26,25 U TTC piece

a partir de 1000 piéces 24,25 U T1TC piéce

"
[ |‘ ] 1 seul modéle par coffret ( 2 pieces = 2 pieces identiques )

SABOTKA3

Quelle que soit la couleur :
moins de 10 pieces 36 4 TTC piece
a partir de 100 pieces 34 0 TTC piéce
a partir de 500 piéces 32 0 TTC piéce
a partir de 1000 pieces 29 0 TTC piece

Ces tarifs de base,
restent des prix négociables en fonction des besoins des clients
et des commandes en cours.

Dossier TASSE KA3
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e + 7 TASSES Ma’
T
[

+ 2 KUILLERES

www.ka3.fr

LE COFFRET TASSE KA3 =

4 SOUCOUPES L —

+ 4 THSSES mg

D

+ 4 KULLERES

www.ka3.fr

3
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2. LES TARIFS DES SERVICES

ATELIER KA3

FORFAIT BLEU , pour 2 heures de dégustation comprenant :

80 ¢

Le petit d®j euner dobéaccueil, |l a d®couverte des produits,
la dégustation de 2 Cafés,

etl 6enseignement de | a m®t hode KA3.

accompagnement do6éun ou plusieurs produits culinaires r ®g
ATELIER KA3

FORFAIT 2 200C, pour 1 matinée de 09h00 a 14h00 comprenant :

15% €

Le petit d® euner dobéaccueil, |l a d®couverte des produits,
la dégustation de différents Cafés,

et | 6enseignement de | a m®t hode KAS3.

Accompagnement doéun ou plusieurs produits culinaires r ®g

Enfin la dégustation des sucres, chocolats et petits fours spécial KA3,
concoctés par notre Chef.

ATELIER KA3

FORFAIT ROUGE, pour 1 journée de 09h00 & 18h00 comprenant :

259 @

Le petit d®j euner dbéaccueil, | a d®couverte des produits,
la dégustation de différents Cafés,

et | denseignement de | a m®t hode KAS3.

Ac compagn e me pldsieudsproduits oulinaires régionaux.

Enfin la dégustation des sucres, chocolats et petits fours spécial KA3,

concoctés par notre Chef.

L 6 a $midi, départ a la découverte de la région et de certains produits, producteurs ou artisans, chez un torréfacteur,
etc...

Puis le diner, soit chez un ami confrére de la région, soit au « Féline »,

mais un diner sous le Théme des dégustations du jour.

ATELIER KA3

FORFAIT VERT, pour une matinée ou une journée compléte comprenant :
doel 501261 B30 &

un assortiment de travaux totalement choisit, imaginé par le client,

et en concertation puis étude compléte de ce "packaging a la carte!"

avec notre Chef & notre Sommelier du café.
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3. LES TARIFS DES T-SHIRTS

Cébest 7 | a de man-thémesqelesCIShiresiKATROIE ank été créés.
En effet, cbest 7 suite Ld@af estsomiDN g et e ALPEURKILPEUSE» ai r e s
gue KATROIS aregu des demandes pourdesT-Shi rts reprodui sant ces pubs,

Les T-Shirts KATROISc 6 est unepeenaneritee ct i on
avec 5 modeles, 6 tailles possibles et 1 prix unique. 27 4 11c

Tt
Tt

JE SUIS JE SUIS
y UN y UNE

\] ALPEUR \1 ALPEUSE

U 100% coton | colrond | coupe classique | 160 g/m2

Les T-Shirts KATROIS,
c’est

une collection permanente
avec

5 modéles

6 tailles possibles

et

1 prix unique.

®

pour nous contacter : info@ka3.fr

KATROIS

www.katrois.fr

\ KATROIS I KATROIS

www.ka3.fr
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LA
METHODE:

ION DES AROMES DU CAFE,
EJ GRAIN D'ORIGINE
LA TASSE DU CLIENT.

PAR PASSION DU CAFE)

DE::EG‘HF :

. R
LES MEILLEURS ACCORDS POSSIBLES.

° 8 8

r r ﬁ-
evenemenits SPONSOor

événements signés KA3 événements sponsorisés KA3

avez-vyous l'esorit KAS 72

WWW. Ka3.1r

Dossier TASSE KA3
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http://www.ka3.fr/

